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CHATEAUNEUF- DU- PAPE

Sélection Brunel Pere & Fils

CEPAGES

TERROIR

o 75 % Grenache
o 20% Syrah
o 5% Mourvedre

Les raisins sont issus de parcelles
sélectionnées situées a [I'Ouest de
I'appellation de Chateauneuf-du-Pape,
zone historiguement reconnue pour la
qualité et la régularité de ses vins.
Les sols sont majoritairement composés
de galets roulés, reposant sur des
soubassements calcaires et urgoniens.

DEGUSTATION

Cet assemblage offre un vin
harmonieux et accessible, tout en

VINIFICATION

¢ VVendanges manuelles conservant une vraie profondeur.
e Tri soigné a la réception

* Eraflage total

e Vinification traditionnelle.

e Assemblage des cépages réalisé apres

la fermentation alcoolique, afin de

Le nez s’exprime sur des ardbmes de
fruits rouges frais, légerement épicés.

préserver I'expression propre de chaque
variété

La bouche est souple, portée par des
tanins fins et soyeux, avec une belle

, sensation de rondeur.
Elevage en cuves.

Ce choix permet de conserver la pureté
du fruit, la finesse des tanins et
I’équilibre naturel du vin.

SERVICE

Température de service : idéalement
entre 15 et 16°C

Accords mets et vins : plats traditionnels.

CHATEAU DE LA GARDINE — CHATEAU SAINT ROCH — BRUNEL DE LA GARDINE
+33 (0)4 90 83 73 20/ www.gardine.com
Pour venir nous rendre visite : caveau@gardine.com
Contacts professi Is : de@bpf-brunel.com (France), export.gardine@gardine.com (Export)
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.
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